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NASERVIRUJTE SI VINO U VAS V OBYVAKU JAKO SOMMELIER A VYCHUTNEJTE JAKO PROFIK - MINIKURZ DEN 1

CO UDELAT S VINEM, KDYZ SI HO
DONESETE DOMU?

1, VARIANTA
Chcete ho ochutnat co
nejdrive v radech dnu /

tydnu.

2, VARIANTA

Chcete s1 ho schovat na
prilezitost v budoucnu - v

radech mesicu a let.

MATE VINOTEKU?

Skvéla zprava, vino dejte 1
den pred ochutnavanim do
vinotéky a nastavte

pozadovanou teplotu.
MATE SKLIPEK?

Nebo sklep, kde je vihko (cca
65%), chladno (9-11C) a
tma? Mate vyhrano. Vino
ulozte a hlavné na néj

nezapomeniite.:-)

NEMATE VINOTEKU?

Nevadi, urcite mate lednici.

Dejte vino 1 den pred
planovanym ochutnavanim

do lednice.

NEMATE SKLIPEK?

Vino ulozte do vinoteky
nebo st pronaymete misto,
kde muzete vino skladovat
pro néj v optimalnich
podminkdach.
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NASERVIRUJTE SI VINO U VAS V OBYVAKU JAKO SOMMELIER A VYCHUTNEJTE JAKO PROFIK - MINIKURZ DEN 1

JAKA TEPLOTA PODAVANI VINA JE
VHODNA?

SUMIVA VINA BiLA VINA LEHKA BiILA VINA PLNA,
AROMATICKA
3-7°C 3-7°C 7-12 °C
RUZOVA VINA CERVENA ViINA CERVENA ViINA
7-12 °C LEHKA TEZKA
12 - 15 °C 16 - 18 °C

Lehke verze pro letni
osvezeni chladneéjsi 3-
7°C
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NASERVIRUJTE SI VINO U VAS V OBYVAKU JAKO SOMMELIER A VYCHUTNEJTE JAKO PROFIK - MINIKURZ DEN 1

JAK VHODNE TEPLOTY DOCILIT V
LEDNICI?

SUMIVA VINA, BILA A RUZOVA VIiNA

Jeden den pred ochutnavanim vino vloZte do lednice a vyndejte tésné pred popijenim. Po naliti vina do

sklenic, lahev opatrete uzaverem a dejte do chladna.

CERVENA VINA

Jeden pred ochutnavanim vino vioZte do lednice, vyndejte 1-2 hodiny pred ochutnavanim. Vino
otevrete a nechte nadychnout a zteplat. Pozor lahev vina neumistujte do blizkostt zdroju tepla - topent,

trouba, sporak.
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NASERVIRUJTE SI VINO U VAS V OBYVAKU JAKO SOMMELIER A VYCHUTNEJTE JAKO PROFIK - MINIKURZ DEN 1

PRI SPRAVNE TEPLOTE VYNIKNE VUNE A CHUT VINA.

e KDYZ NECITITE VUNI ANI CHUT, VINO JE MOC
STUDENE - TROCHU HO ZAHREJTE

e KDYZ VAS DO NOSU PRASTi VUNE ALKOHOLU -
VINO JE TEPLE - TROCHU HO ZCHLADTE

e POZOR NA VELKE ROZDILY TEPLOT - KDYZ CHCETE
VINO OHRAT, POUZIJTE VLAZNOU VODU NEBO JEN
OHREJTE SKLENICI V DLANICH

e EXPERIMENTUJTE A ZKOUSEJTE, JAKA TEPLOTA
VINA JE VAM PRIJEMNA:-)
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NASERVIRUJTE SI VINO U VAS V OBYVAKU JAKO SOMMELIER A VYCHUTNEJTE JAKO PROFIK - MINIKURZ DEN 1

DIKY ZA POZORNOST.

LINDA
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